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= Esta es la segunda parte del médulo de agua
de uso agricola.

Preduce Safety

A LLI ANTCE

Médulo 5:
Parte 2 - Agua de uso
en la postcosecha

= Esta seccidn se enfocard en los usos del agua
de uso agricola durante y después de la cose-
cha de los productos agricolas frescos.

= E| agua de uso postcosecha abarca el agua
que cumple con la definicién de agua de uso
agricola y que es utilizada durante y después
de la cosecha y la cual puede incluir el agua
de uso agricola utilizada en el campo duran-
te la cosecha, asi como también durante las

Cornell University

actividades de empacado y almacenamiento.

43

Objetivos de aprendizaje

* Entender los requisitos de la calidad de agua para las
actividades de cosecha y postcosecha

* Identificar las formas en que el agua podria contaminarse
Describir la contaminacién cruzada e infiltracion

* Entender el objetivo del uso de los productos
antimicrobianos, incluidos los desinfectantes
Describir las practicas para mantener y monitorear la
calidad del agua usada en las actividades de postcosecha
Identificar los registros necesarios para monitorear y
documentar adecuadamente la calidad del agua

« Describir las acciones correctivas que se pueden adoptar si
el agua usada en la postcosecha no cumple con los criterios
microbioldgicos

Preduce Safety

A LLI ANCE
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44

= Si sucede un evento de contaminacién en el
compo (q pesqr de |OS me|ores esfuerzos, el * No se pueden eliminar todos los riegos de inocuidad de los alimentos
entorno agricola nunca seré de riesgo cero), en el campo
‘. . z * Elaguade uso en la postcosecha tiene el potencial de propagar/
esta se puede dlsperscr a fraves del GgUC] de transmitir la contaminacién extensamente
uso en la postcosecha incluyendo el agua de
lavado y enfriamiento.

éPor qué enfocarse en el agua
de uso en la postcosecha?

= |os microorganismos patégenos humanos
pueden propagarse o transmitirse facilmente a
través del agua, por lo que el uso de técnicas
de saneamiento adecuadas para el manejo

del agua reduce los riesgos. . Preduce Safety

A LLI ANCE

= El manejo de la calidad del agua de uso en la
postcosecha, incluido el tratamiento (quimico o fisico), puede utilizarse para reducir los riesgos de
contaminacién cruzada.

= Al manejar la calidad del agua de uso en la postcosecha se pueden reducir los riesgos de inocui-
dad de los alimentos, pero también se pueden reducir los microorganismos patégenos para las
plantas que pueden ocasionar la putrefaccién o el deterioro de la calidad después de la cosecha.

45

= El agua es utilizada de muchas formas durante
la cosecha, lavado, enfriamiento y empa-
cado de los productos agricolas frescos. El
manejo del agua de uso en la postcosecha
es importante porque existen muchas oportu-
nidades para la propagacién y transmisién
de la contaminacién si el agua no se maneja

Muchas aplicaciones del agua de
uso en la postcosecha

* Enjuague/lavado

* Movimiento del producto
(p. €j., tanques de descarga,
canales)

* Enfriado de producto
* Elaboracién de hielo

adecuadamente.
* Fungicidas y cera postcosecha
* Lavado de manos
* Limpieza y desinfeccién
P e oty
Notas:
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= En cuanto a la gestién del agua de uso en la
postcosecha hay dos cosas importantes que

#  Manejo del agua de uso
5% en la postcosecha

. * Agua
IOS productores necesitan conocer y sober — Tiene que conocerse la calidad inicial y su uso previsto
manejar: ]) |G CGlIdCld c|e| agua C]l comienzo - Como interactua el agua con el tratamiento si se utiliza
de su uso, y 2) las estrategias para el manejo « Productos antimicrobianos, incluyendo los
del agua como los tratamientos utilizados para desinfectantes
reducir |OS riesgos de contaminacidn cruzodo - Agregar un desinfectante NO tiene la intencién de “lavar” el
producto, sino de prevenir la contaminacion cruzada
del GQUG . - Tienen que estar registrados para su uso previsto, por ejemplo para

usarse con agua o para el contacto con las frutas y vegetales

- Existen muchos desinfectantes disponibles, incluyendo las opciones
organicas

= Los desinfectantes generalmente se consideran
parte de un grupo més amplio de sustancias §
llamadas plaguicidas antimicrobianos. Estos - Pr@f’ﬂcﬁ §9tet)'—46
pueden usarse para tratamientos antimicrobia-
nos. La etiqueta del producto antimicrobiano
describird los usos aprobados, tales como para usarse con agua o para superficies de contacto con
los alimentos, asi como las concentraciones o dosificaciones aprobadas. En los Estados Unidos, la
EPA (Environmental Protection Agency) regula y registra los plaguicidas antimicrobianos y quimicos.

= Una idea errénea es que el desinfectante afiadido al agua estd destinado a ‘lavar’ los productos
agricolas frescos. En realidad, el desinfectante se utiliza para evitar la propagacién de la contami-
nacién a través del agua.

= Los tratfamientos de agua que tienen contacto con los productos agricolas frescos, incluyendo el uso
de desinfectantes, tienen que estar registrados ante la EPA para ese uso. La informacién de registro
debiera estar en la etiqueta, pero en algunos casos la informacién de la etiqueta se incluye en los
documentos que vienen con el producto. Los productores podrian necesitar encontrar informacién
adicional del fabricante que enumere especificamente el contacto permisible con los productos agri-
colas frescos o con las superficies de contacto con los alimentos.

= Es necesario siempre seguir las instrucciones de la etiqueta del producto porque la etiqueta es la ley.
= Existen muchos tipos de desinfectantes disponibles, incluidas las opciones orgdnicas.

m |a § 112.41 especifica que toda el agua de uso agricola tiene que ser inocua y con la calidad sani-
taria adecuada para el uso previsto.

= La § 112.44(a) incluye los criterios microbioldgicos especificos para el agua de uso agricola utiliza-
da para ciertos propésitos de alto riesgo.

= la § 112.43 discute los requisitos para el tratamiento del agua, en caso de ser utilizada.

= La § 112.48 proporciona los requisitos para la utilizacién de agua de uso agricola durante activida-
des de cosecha, empacado y almacenamiento.

Notas:
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= la contaminacién cruzada puede ocurrir

Contaminacion cruzada

cua ndo |OS prOd uctos ag r|,CO|05 freSCOS enfran *+  Los microorganismos patégenos podrian ser introducidos por otros
en contacto con una su perficie, herro m ienta, productos agricolas frescos, material diferente a los productqs ggricolas
. . frescos en o sobre los contenedores de cosecha, agua, superficies de
contenedor, equipo, las manos de los trabajo- contacto con los alimentos u otras fuentes
dores o GgUO q ve esfc’: contamincdc . * Cualquier cosa que entra en contacto con los productos agricolas frescos
puede resultar en la contaminacidn cruzada, incluyendo:
= El enfoque de este médulo es prevenir la _ ianos g8 los Uabaladores L
- Ropa de los trabajadores
contaminacidn cruzodo provenienfe del - Contenedores de los productos agricolas frescos
agua utilizada en las précticas de cosecha y - Mesas de empaque, bandas transportadoras
pOSfCOSGChO : : :i:famientas

= El desarrollo de un programa de limpieza y Preduce Safety
desinfeccién para prevenir el crecimiento de ALiriANC: 47

microorganismos en las superficies de con-

tacto con los alimentos, herramientas, equipo y los contenedores de cosecha es muy importante y
serd discutido con mds detalle en la siguiente seccién de este programa de capacitacién. Médulo 6.
Manejo postcosecha y saneamiento.

= Asegurese de recordarle a los participantes de la importancia de cubrir los requisitos de salud e
higiene durante la capacitacién del trabajador (especialmente el lavado de manos), para que los
trabajadores sepan cémo reconocer y reducir los riesgos durante todo el manejo durante la cosecha
y postcosecha.

48

= El agua que es utilizada para las actividades
de cosecha y postcosecha tiene que cum-
plir con el estdndar de no deteccién de E.

para las actividades de cosecha
y postcosecha

* Elagua usada para las siguientes
actividades no debe tener E. coli detectable

coli genérica en una muesfra de 100 ml de en una muestra de 100 ml
agua. Las aguas superficiales no tratadas no - Contacto directo con los productos agricolas
.- frescos cubiertos en la Norma, durante o

deben utilizarse para usos de postcosecha después de la cosecha

(§ 1 ]244(0)) Este es un criterio microbia- - Contlactoldirecto con las superficies de contacto
. . con los alimentos

no diferente al que es aplicado al agua de ~ Para hacer hielo

produccién (agua utilizada durante las activi- - Parael lavado de manos

* Elagua superficial no tratada no debe
usarse para estos propdsitos

Preduce SafetY—§

ALLIANCE 48

dades de cultivo) tal y como se discute en la
parte 1 de este médulo.

= la calidad del agua tiene que analizarse usan-
do el Método 1603 de la EPA (mTEC modificado) o un método equivalente en exactitud, precisién y
sensibilidad como se describe en las §§ 112.151(a) y (b).

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5
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Agua de uso agricola —39

= las §§ 112.44(a)(1) a la (4) cubren explicitamente algunos usos en la postcosecha:

e Utilizada como agua de riego de brotes/germinados. Por favor dirija a los productores de
brotes/germinados a la Sprout Safety Alliance, ya que se han desarrollado materiales de capaci-
tacién especificamente para este producto.

e Toda el agua que tenga contacto directo con los productos agricolas frescos cubiertos en la Nor-
ma durante o después de las actividades de cosecha (p. ej., lavado, hidroenfriado).

* Toda el agua que tenga contacto directo con las superficies de contacto con los alimentos.

e Utilizada para hacer hielo que tenga contacto directo con los productos agricolas frescos y/o las
superficies de contacto con los alimentos.

e Utilizada para el lavado de las manos durante y después de las actividades de cosecha.

= Si se detecta E. coli genérica en una muestra de 100 ml de agua o si se determina que el agua de
uso agricola no es inocua o de una calidad sanitaria adecuada para su uso previsto, el productor
tiene que descontinuar su uso inmediatamente (§ 112.45(al)).

= Antes de reanudar el uso de la fuente de agua y/o del sistema de distribucién de agua para uso
en la postcosecha, la § 112.45(a) requiere que los productores hagan alguna de las siguientes
actividades:

1) Reinspeccionen todo el sistema de agua de uso agricola afectado en la medida en que esté
bajo su control; identificar cualquier condicién que razonablemente pueda introducir peligros
conocidos o razonablemente previsibles en o sobre el producto agricola fresco cubierto en la
Norma o las superficies de contacto con los alimentos; hacer los cambios necesarios y tomar
las medidas adecuadas para determinar si los cambios fueron efectivos y, segin proceda,
asegurarse adecuadamente de que el agua de uso agricola cumple con el criterio de calidad
microbiolégica de la § 112.44(a); o

2) Traten el agua conforme a los requisitos de la § 112.43.

= Lo § 112.43(a)(1) requiere que cuando el agua de uso agricola sea tratada conforme a la
§ 112.45(a)(2), cualquier método utilizado para tratar el agua de uso agricola tiene que ser efecti-
vo para hacer que el agua sea inocua y con la calidad sanitaria adecuada para el uso previsto y/o
cumpla con el criterio de calidad microbioldgica relevante de la § 112.44 segin corresponda.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5
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49 éQué requisitos de analisis existen para las
. fuentes de agua subterranea sin tratar y las
= Lo § 112.46 (c) requiere que las fuentes de fuentes del suministro de agua publico para

agua subterrdnea no tratadas, tales como el uso en la postcosecha?
agua de pozo, tengan que ser analizadas
durante el afio inicial y después anualmente.

Agua 4 0 mas veces durante la temporada de
* Afo inicial: al menos 4 veces durante la sibterranea sin CU!tivo 0 un periodo de un afio
da d Iti d iod 1 0 mas analisis por afo después del
temporada de cultivo o durante un periodo tratar orimer afio
de un afo, y basdndose en estos resultados,

X Suministro Copia de los resultados del analisis o
determinar el uso adecuado.

publico de agua certificados actuales de cumplimiento

* Afos posteriores: al menos 1 vez durante la d ¢ §
temporada de cultivo o durante el periodo — Pr@A uce §9 EetY—49
de un afo.

e las muestras de agua de uso agricola tienen que ser representativas del uso previsto.

e Silos valores de los andlisis en los afios posteriores exceden el estdndar de calidad del agua
(no se detecta E. coli genérica en 100 ml de agua), el muestreo de agua tiene que reanudarse al
menos cuatro veces por temporada de cultivo o afo.

= Los usos en la postcosecha fueron enlistados en este médulo en la diapositiva Criterios de la calidad
del agua para las actividades de cosecha y postcosecha.

= las §§ 112.46 (a)(1) y (a)(2) declaran que si el agua proviene de un suministro piblico de agua
(como el agua potable municipal), los productores sujetos a la Norma no necesitan analizar la fuen-
te de agua, siempre y cuando tengan los resultados del andlisis del sistema de suministro de agua
pUblico o un certificado actual de cumplimiento del suministro de agua en el que se sostiene que el
agua cumple con los requisitos de la Ley de Agua Potable Segura o que no tiene E. coli genérica
detectable en 100 ml de agua.

= Si el agua del suministro publico de agua se mantiene en un contenedor o recipiente expuesta al
medio ambiente antes ser usada como agua de uso agricola, se consideraria equivalente al agua
superficial no tratada y no seria adecuada para ser utilizada como agua de uso en la postcosecha

(§ 112.44 ().

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica
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50

= E| agua de paso simple o de un solo paso (no
recirculada) no debe tener niveles detectables

de E. coli genérica en una muestra de 100 ml
de agua (§ 112.44 (q) (2)).

= Aunque la Norma de inocuidad de los pro-
ductos agricolas frescos de FSMA no requiere
el tratamiento de agua de un solo paso (no
recirculada), deberia considerarse la adicién
de un desinfectante.

e Cuando los desinfectantes se usan en el
agua que tiene contacto con el equipo y

“% Agua de un solo paso (no recirculada)

No debe presentar niveles detectables de E. coli en una muestra de 100 ml
La Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos no requiere el
tratamiento de este tipo de agua
Los productos antimicrobianos como los desinfectantes, pueden agregarse
segln lo recomiendan cominmente las Buenas Practicas de Agricultura
- Podria reducir la acumulacion de microorganismos (biopeliculas) en el
equipo y en las superficies de contacto con los alimentos

Preduce Safet

ALLIANCE 50

las superficies de contacto con los alimentos, éstos pueden reducir la acumulacién de microbios y
biopeliculas en las superficies de los equipos, cepillos y rodillos.

51

= Toda el agua recirculada y por lote tiene que
comenzar con una calidad de agua microbia-
na sin niveles defectables de E. coli genérica
en una muestra de 100 ml de agua
(§ 112.44 (a)) y que sea inocua y de calidad
sanitaria adecuada para su uso previsto
(§ 112.41).

= El uso de un desinfectante es una forma de
prevenir la acumulacién de microorganismos
en el agua, ademds de prevenir la contami-
nacién cruzada de los productos agricolas
frescos que tienen contacto con el agua.

Agua recirculada y por lotes

No debe presentar niveles detectables de E. coli en una
muestra de 100 ml al inicio del uso, y tiene que conservarse
inocua y de una calidad sanitaria adecuada durante todo su uso
El tratamiento no es un requisito, pero puede usarse para
mantener la calidad del agua y reducir los riesgos de
contaminacion cruzada

Cualquier producto antimicrobiano utilizado en el agua tiene
que estar etiquetado para su uso en frutas y vegetales

Debe establecerse un programa para el cambio de agua del lote
0 un proceso para minimizar la acumulacién de materia
organica en el agua

Preduce Safet)l—§

ALLIANCE 51

= Cualquier desinfectante que sea utilizado en las actividades de cosecha y postcosecha tiene que
estar efiquetado para su uso en agua que tenga contacto con productos agricolas frescos.

= El uso de un desinfectante o algin ofro tratamiento fisico o quimico del agua no es requerido en
la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de FSMA, pero,

e La § 112.41 requiere que el agua sea inocua y de calidad sanitaria adecuada para el uso

previsto; y

e La § 112.48 (a) requiere que el agua sea manejada segin sea necesario para mantener su

inocuidad.

Notas:
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42 — Agua de uso agricola

= El agua recirculada y por lote puede contaminarse fécilmente con las cargas entrantes de productos
agricolas frescos que pudieran introducir un “peligro conocido o razonablemente previsible” como
microorganismos patégenos, por lo que es critico tener un plan para mantener y monitorear la cali-
dad del agua recirculada y por lote.

= las §§ 112.48 (a) y (b) requieren que los productores que estdn cubiertos por la Norma establez-
can programas de cambio de agua para el agua recirculada para mantener su inocuidad y calidad
sanitaria adecuada, y vigilar visualmente la acumulacién de material orgénico.

= Si se van a descargar grandes volimenes de aguas residuales, los productores también debe-
rian estar conscientes de los problemas y reglamentos locales y estatales de descarga de aguas
residuales.

52

= Existen muchas variables que impactan la
calidad del agua usada en la postcosecha y
las précticas de manejo.

* Calidad al inicio del uso

- E. coli genérica no detectable en 100 ml de
muestra de agua

= Al comienzo del uso, el agua no debe tener . oH

niveles detectables de E. coli genérica en una
muestra de 100 ml (§ 112.44 (a)).

— Puede impactar la efectividad de los tratamientos antimicrobianos

Temperatura

— Tiene que ser monitoreada para minimizar el potencial de infiltracion

e Turbidez

- . . s
El pH’ |C1 tempero’ru ra y |q turb|dez tqmblen — Puede usarse para manejar el programa de cambio de agua

pueden influir cémo se maneja el agua para
reducir los riesgos y mantener la calidad sani-
taria del agua. Cada uno de estos puntos se
abordan con mds detalle en las préximas tres
diapositivas. En esta diapositiva se presenta
un punto clave para cada uno.

Preduce SafetY—§

ALLIANCE 52

* la adicién de desinfectantes puede cambiar el pH del agua. Algunos desinfectantes como el cloro
son mds eficaces en intervalos de pH especificos, por lo que los productores podrian necesitar
monitorear y alterar el pH del agua para mantener la efectividad del desinfectante. Se proporcio-
nan més detalles en la siguiente diapositiva.

* la temperatura del agua puede influir en la incidencia de infiltracién, la cual podria introducir
microorganismos patégenos hacia el interior de los productos agricolas frescos. Los requisitos de
la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de FSMA para la temperatura del agua
(§ 112.48 (c)) destinados a minimizar el potencial de infiliracién son descritos con mds detalle en
la diapositiva de Temperatura de este médulo.

* La turbidez puede usarse como un indicador de la frecuencia con que se deberia cambiar el
agua y se revisa més ampliamente en la diapositiva de Turbidez.

Notas:
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Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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53

= El pH del agua puede afectar la eficacia de
los desinfectantes, especialmente del cloro.

= |a § 112.43 (b) requiere que el monitoreo
de los tratamientos del agua de uso agricola
se realice con una frecuencia adecuada para
asegurarse de que el agua tratada sea consis-
tentemente inocua y con la calidad sanitaria
adecuada para su uso previsto.

= Las tiras indicadoras de pH son la forma més
comUn de obtener un entendimiento general
de los niveles de pH. Estas pueden comprarse

Monitoreo del pH

* El pH del agua puede afectar la eficacia
de los desinfectantes, especialmente del
cloro

* Existen diversas formas de monitorear el pH
- p.ej., tiras indicadoras de pH, medidor electrénico de pH de mano
y kits de titulacion
* El pH del agua puede cambiar al agregar cloro y otros
desinfectantes
- Tiene que monitorear el tratamiento
- Se deberia ajustar el pH conforme sea necesario basado en el rango
de pH 6ptimo para el uso efectivo del desinfectante

Preduce Safety—§

ALLIANCE 53

a un bajo costo, pero no son tan sensibles o exactas como ofros métodos, tal como los medidores
electrénicos de pH de mano o un kit de titulacién. Algunas huertas optan por utilizar miltiples méto-
dos de monitoreo durante el dia. Asegurese de verificar la fecha de caducidad de cualquier tipo de

tiras de control o del kit de titulacién.

= Al afiadir un desinfectante, el pH del agua puede cambiar, asi que monitoree y haga ajustes segin
sea necesario. Al modificar el pH asegirese de usar productos aprobados de calidad alimenticia

como el dcido citrico o dcido acético.

54

= la § 112.48 (c) requiere tener que mantener y
monitorear la temperatura del agua, que sea
apropiada para el producto y la operacién
(considerando el tiempo y la profundidad
de la inmersién) y que sea adecuada para
minimizar el potencial de infiltracién de los
microorganismos de importancia para la salud
pUblica en los productos agricolas frescos
cubiertos en la Norma.

= |a diferencia existente entre la temperatura
del agua y la temperatura de los productos
agricolas frescos cosechados podrian causar

D —7]

L Ayl

3/ v Temperatura

* Las diferencias de temperatura entre los productos agricolas
frescos y el agua del tanque podrian causar la infiltracion
- Sielagua de los tanques (postcosecha) esta contaminada, los microorganismos
patdégenos pueden entrar a los productos agricolas frescos con el agua que se
infiltra, resultando en un riesgo de inocuidad de los alimentos
- Latemperatura tiene que monitorearse para minimizar el riesgo de potencial
infiltracion
* Latemperatura también puede afectar la eficacia de los
productos antimicrobianos, incluyendo los desinfectantes

iSi la temperatura del agua de uso en la postcosecha es muy alta
y el pH es muy bajo, el cloro se podria vaporizar y convertirse en
un gas toxico peligroso para la salud de los trabajadores!

E_

Preduce Safet)l—§

ALLIANCE 54

infiltracién. Lo anterior se explica en la siguiente diapositiva:

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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44— Agua de uso agricola

= Muchos productos podrian tener calor de campo significativo, y el agua se puede utilizar para
enfriar los productos agricolas frescos antes de su almacenamiento y transporte. Asegirese de que
el sistema que estd utilizando para enfriar los productos es efectivo y no aumenta los riesgos de
inocuidad de los productos agricolas frescos.

= |a temperatura también es importante porque puede afectar la eficacia de un desinfectante. Ase-
gurese de leer todas las etiquetas antes de usar un desinfectante para revisar cualquier requisito
especifico de temperatura.

= El cloro tiende a gasificarse cuando la temperatura del agua es demasiado alta, asi que tenga cui-
dado con la salud y seguridad del trabajador si se usa cloro con agua a altas temperaturas.

= |os termdémetros calibrados correctamente pueden usarse para monitorear tanto el agua como la
pulpa de los productos agricolas frescos.

= Utilizar termémetros que no sean de vidrio ni con mercurio; los termémetros infrarrojos de mano so
una opcién de termémetros sin contacto.

n

Antecedentes del riesgo
de infiltracién en productos agricolas

55

Si los productos agricolas frescos se sumergen frescos susceptibles
en |ugor de ser I’OCiCIdOS con agua o mante- * Lainfiltracién puede incrementarse con la inmersién mds
nerlos flotando, puede ocurrir un mayor riesgo profunda y largos tiempos de contacto

* Los frutos dafiados, rasgados o magullados pueden tener un
mayor riesgo de infiltraciéon

X * Los riesgos de infiltracién pueden ser mayores cuando la

agua, mayor es el resgo. temperatura de los productos agricolas frescos es mayor que la

temperatura del agua del tanque

de infiltracién. Cuanto mds tiempo los produc-
tos agricolas frescos estén en contacto con el

= Los tomates, melones, mangos y manzanas

. . La imagen muestra
son productos cominmente considerados sus- como un colorante en e
. . . ., . agua se desplaza hacia
ceptibles a la infiltracién; sin embargo, otros adentro de a pulpa de
.2 , . producto debido a la
productos también podrian ser susceptibles a infitacien.
esfo. L Preduce Safety

ALLIANCE

55

= Las frutas con golpes, heridas, rasgaduras o
de cicatriz de tallos grandes pueden tener un mayor riesgo de infiltracién.

= S la temperatura del producto agricola fresco es mayor a la del agua de uso en la postcosecha,
especialmente en situaciones donde hay un tanque de agua como los tanques de vertido, el enfria-
miento del producto agricola fresco con agua podria crear un vacio en el interior y hacer que el
agua sea absorbida por el producto agricola fresco.

= El contacto con agua contaminada pudiera ser problemdtico ya que el producto agricola fresco
puede contaminarse tanto en el exterior como en el interior debido al agua de infiltracién.

= Nota de la foto: el colorante azul muestra el movimiento del agua dentro de un melén caliente des-
pués de la inmersién en el agua de lavado fria y con colorante.

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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6

Turbidez
La turbidez es el nivel de claridad o trans-
parecia que va perdlendo el agua. El agua * Laturbidez puede usarse como un indicador de cudndo
podria llegar a ponerse turbia después de deberia cambiarse el agua
una corgo fo) corgos mL'J|hp|es de productos - Monitoree el agua y cdmbiela cuando alcance
, | f |_ ., d 1_ h . su limite establecido
agricolas rrescos. La remocion ae rierra, hojas - Métodos para monitorear la turbidez
y otros desechos antes de pasar los productos - Medidor de turbidez, método del disco Secchi s s s
agricolas frescos a través de un sistema de « El agua turbia podria reducir la efectividad e ——= s
enfriamiento o de lavado con agua continua de los tratamientos
H B - Necesita agregar mas desinfectante para mantener la efectividad
o por |Ote$ puede redUCIr |G turbldez en el - La turbidez puede afectar la exactitud del desinfectante y las
thq ve. lecturas del pH
La § 112.48 (b) exige que aquellos sujetos a — Pr@fluce Safe")’—§
LLIANTCE 56

la Norma monitoreen visualmente la calidad
del agua que se utiliza durante las actividades
de cosecha, empaque y mantenimiento de los productos agricolas frescos cubiertos en la Norma (p.
ej., agua utilizada para lavar los productos agricolas frescos cubiertos por la Norma en los tanques
de vertido, canales o tanques de lavado y el agua usada para enfriar en hidroenfriadores los pro-
ductos cubiertos bajo la Norma) y observen la acumulacién de material orgénico (tal como tierra y
desechos de plantas).

La turbidez se puede medir y controlar usando diversos métodos, como los medidores de turbidez
electrénicos o tubos de turbiedad equipados con un disco Secchi.

Reducir la turbidez es clave porque la tierra suspendida y la materia orgdnica pueden interferir con
las pruebas de calidad del agua como el pH y las tiras de medicidn de cloro. La materia orgdnica
también puede ligar o “consumir” desinfectantes, haciéndolos menos eficaces.

= Algunos productos antimicrobianos, incluyendo los desinfectantes, son menos afectados por la turbi-

dez, por lo que los productores querrdn elegir un producto que funcione mejor en estas condiciones
si la turbidez es dificil de manejar en un sistema de lavado en particular.

Recurso adicional:
» Top FAQs about Produce Wash Water Management for Small-Scale and Direct Market Farms

(Including the Secchi Disk method) ®

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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57

= Hacer el cambio del agua siguiendo un

» ¢Cuando se deberia cambiar el agua?

hOI’CIrI‘O O programa regular puede QYUd_C,'r a * Elagua de uso en la postcosecha tiene que

reducir las posibilidades de contaminacién manejarse, incluyendo el cambio del agua cuando
cruzada del agua hacia los productos agrico- éste sea necesario

las frescos. * Los horarios de cambio de agua deberian considerar:

— Carga orgénica (tierra, hojas, producto en descomposicion o dafiado)
= El programa o calendario especifico para - Medidas de fa turbidez
- Volumen de productos agricolas frescos

cambiar el agua dependerd de cudnto pro- _

Tipo de producto agricola fresco

dUCtO se esté |0v0ndo/enfricmdo, e| tlpO de - Flujo del producto y condiciones de operacion

producto, tipo de equipo (p. €., gran escala = Tipo de producto antimicrobiano .

o pequefa escala, presencia de equipo de ™ TiPode eauipo §
filtracién), condiciones climdticas durante la Pr@‘\d}{qu §9tety -

cosecha (p. ej., condiciones fangosas/lodosas
durante la cosecha) y el tipo de desinfectante.

= la § 112.48 (a) requiere que el agua de uso en la postcosecha sea manejada, segin sea necesario,
incluyendo el establecimiento y seguimiento de programas para el cambio de agua recirculada, y
asi mantener la inocuidad y la calidad sanitaria adecuada, asi como también minimizar el potencial
de contaminacién de los productos agricolas frescos cubiertos bajo la Norma y las superficies de
contacto con los alimentos con peligros conocidos o razonablemente previsibles (p. ej., los peligros
que pueden introducirse en el agua a partir de tierra adherida al producto cubierto en la Norma).

58

= El agua utilizada en el proceso de lavado y

on del agua utilizada

enfrlamlemo tiene que deseChOrse odecuo- * Las aguas residuales del lavado o enfriamiento de los productos
dqmente para que no sirva como fuenfe de agricolas frescos tienen que desecharse adecuadamente de
contaminacidén para las superficies de contac- manera que no actien como fuente de contaminacién para los
. , productos agricolas frescos y los campos usados para cultivar
to con los alimentos y otras éreas usadas para los productos cubiertos en la Norma
las actividades cubiertas por la Norma (inclu- - Sino estén conectadas al desagiie, las
yendo |(]S dreas de produccién y empqque) estaciones de lavado de manos deberian tener
(§§ 112.132 y 112.1 33) cuencas o receptdculos para el agua
* Revise las regulaciones estatales, locales y de la
m |qg § 112.130 (C) requiere de |G eliminocién EPA sobre la descarga de agua en alcantarillas,
adecuada de los desechos asociados con las campos de lixiviacion y/o en aguas superficiales
instalaciones de lavado de manos y tomar Preduce Safety
las medidas apropiadas para evitar que Atiiance

las aguas residuales de las instalaciones de

lavado de manos contaminen el producto cubierto en la Norma, las superficies de contacto con los
alimentos, dreas utilizadas para una actividad cubierta en la Norma, fuentes de agua de uso agrico-
la, y los sistemas de distribucién de agua de uso agricola con peligros conocidos o razonablemente
previsibles.

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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* El agua residual deberia descargarse lejos de las dreas de produccién y empaque, preferiblemen-
te por un desagie o en una cuenca de captura.

= Consulte siempre las leyes locales y de la EPA antes de descargar el agua en los sistemas de alcan-
tarillado o en el medio ambiente, especialmente si el agua contiene un desinfectante o algin otro
aditivo quimico.

* Los organismos acudticos pueden ser sensibles al cloro y a otros desinfectantes; por lo tanto,
asegurese de que cualquier agua residual descargada a las dreas naturales no afectard negativo-
mente a la vegetacién circundante o a la vida silvestre.

59

= Existen muchos tipos diferentes de desinfectan-

tes disponibles para utilizarse en los sistemas
de agua de uso postcosecho. * Los desinfectantes a base de cloro son comtinmente utilizados

- Costo razonable y disponible

Eleccidon de productos
antimicrobianos, incluyendo
a los desinfectantes

- Corrosivos, altamente reactivos

= Un desinfectante de uso comin es el cloro _ ,
d bd b N . b Cl * Muchas opciones de productos sin cloro
ebiao a que €s bara O' sinem Clrgo, pue e - 0Ozono, acido peroxiacético, perdxido de hidrégeno, etc.
ser corrosivo en ciertos materiales como el « Existe disponibilidad de formulaciones

acero inoxidable. para productos organicos
- Tsunami, Spectrum, Sanidate, VigorOx 15 F&V, etc.

- Verificar con un certificador orgénico

= E| ozono, dcido peroxiacético y perdxido de
hidrégeno son otras opciones para los siste-
mas postcosecha.

» Tienen que estar etiquetados para su uso en los productos
agricolas frescos

Preduce Safety

ALLIANCE 59

= Existen muchas opciones orgdnicas dispo-
nibles. Asegirese de que los productores
consulten con un certificador orgdnico antes de usar algin desinfectante para cerciorarse de que
éste es aceptable. Las sustancias sintéticas permitidas para su uso en la produccién de cultivos orgd-
nicos se pueden encontrar en 7 C.F.R. § 205.601 (2015).

Recursos adicionales:
= Suslow, T. (1997). Postharvest Chlorination. University of California, Division of Agriculture and
Natural Resources.®

= Suslow, T. (2004). Ozone applications for postharvest disinfection of edible horticultural crops.
University of California, Division of Agriculture and Natural Resources.®

= Suslow, T. (2006). Making sense of rules governing chlorine contact in postharvest handling of orga-
nic produce. University of California, Division of Agriculture and Natural Resources.®

= University of California Davis: Postharvest Technology Yellow Page.®

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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60

iSiga las instrucciones de la

= No todos los desinfectantes estdn aprobados etiqueta!
para usarse en el agua que tiene contacto con * Siempre lea y siga las instrucciones de la etiqueta
|CIS frutos verduras frescos. * Tiene que usar el producto tal como se indica en la etiqueta
Y
- Contacto directo con los productos agricolas frescos vs. superficies de contacto
, . ™ con los alimentos
" Asegurese de leer las etiquetas y verificar los * Debe usar la cantidad correcta del producto antimicrobiano
requisitos locales, estatales y federales y las (en ppm o alguna otra medida)
listas de registro de los productos aprobados. * Entender los factores que afectan la eficacia

- Temperatura, pH, luz solar y cémo se ven afectados por la carga orgénica

La EPA mantiene una lista de registro de los
productos antimicrobianos.

ULTRA CLOROX® BRAND REGULAR BLEAQST (EPA Reg. No. 5813-50)
R AEB e Rleach

i
n prior to packaging. Ri rior to packaging.

= |os productores deberian entender cémo cal- ‘ d :
cular la cantidad de desinfectante necesaria - Preduce Safety

ALLIANCE 60
para el volumen de agua utilizado en funcién
de la concentracién deseada del desinfectante para asegurarse de que sea eficaz en el control de
los microorganismos determinados; y escribir los pasos y la concentracién meta del desinfectante en
los procedimientos de operacién estdndar para que el personal los siga.

= Se recomienda que los productores revisen la § 112.43 porque contiene varias secciones que
hablan de los requisitos de la inocuidad y calidad sanitaria del agua, incluyendo el uso de los trata-
mientos de agua, entrega y monitoreo. Todos estos requisitos fueron revisados anteriormente en este
médulo.

Recursos adicionales:

= Suslow, T. (2001). Water Disinfection: A Practical Approach to Calculating Dose Values for Pre-
harvest and Postharvest Applications. University of California, Division of Agriculture and Natural

Resources.®

= US-EPA Antimicrobial Products Registered with the EPA as Sterilizers.®

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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» Cada desinfectante es monitoreado de forma

Agua de uso agricola —49

distinta.

Algunos tipos de monitoreo se pueden realizar
automdticamente mediante sistemas en linea
que monitorean e inyectan desinfectante cuan-
do es necesario.

La § 112.43 (b) requiere que aquellos sujetos
a la Norma tienen que monitorear cualquier
tratamiento de agua a una frecuencia que ase-
gure que el agua tratada sea consistentemente
inocua y con la calidad sanitaria adecuada

Monitoreo de los tratamientos

,, antimicrobianos incluyendo la

concentracion del desinfectante

Cada desinfectante tiene métodos especificos para monit
orear su concentracion
- Usar las herramientas de monitoreo correctas
- Pueden ser automatizados o manuales
Cualquier tratamiento de agua,
incluyendo el uso de desinfectantes,
tiene que monitorearse durante el tratamiento
Si tiene preguntas, consulte con el proveedor
El monitoreo puede incluir herramientas como sensores del p

otencial de oxidacion-reducciéon (ORP, por sus siglas en inglés)

§

Preduce Safety

ALLIANCE

61

y/o cumpla con los criterios de calidad microbiolégica pertinentes, segin corresponda.

* Los productores cubiertos por la Norma tienen que monitorear cualquier método de tratamiento,
incluyendo el uso de los desinfectantes, a una frecuencia suficiente para mantener la concentra-
cién del desinfectante y el pH a niveles efectivos bajo sus condiciones de operacién.

* Por ejemplo, si el nivel del desinfectante disminuye a los 30 minutos de una corrida y solo se estd
monitoreando cada 2 horas, la frecuencia del monitoreo no es suficiente y podria ser necesario

aumentarla.

Si los productores tienen preguntas acerca del monitoreo de los desinfectantes deben comunicarse

con el proveedor del desinfectante.

Los medidores de potencial REDOX (ORP) son otra opcién para monitorear la efectividad de los
desinfectantes en el agua (descritos en la diapositiva opcional Potencial de oxidacién-reduccién).

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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Para cualquier tratamiento que use un desinfectante, los productores deberían cumplir con todas las leyes y regulaciones relevantes, incluido el seguimiento de tratamientos que sean aplicables y de acuerdo con la etiqueta. Los productores cubiertos por la Norma de inocuidad de los productos agrícolas frescos de FSMA tienen que monitorear los tratamientos con la frecuencia que sea necesaria. El monitoreo del nivel de pH es crítico para un uso efectivo, especialmente para algunos desinfectantes a base de cloro.
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62 Informacién adicional

Potencial de oxidacién-reduccion
(REDOX/ORP, por sus siglas en inglés)

= Esta diapositiva es opcional.

= F| potenciq| de oxidacién-reduccidn “es el » Los sensores de ORP o potencial REDOX pueden usarse para
. . . monitorear los niveles de algunos productos antimicrobianos
potencial (voltaje) en el que se produce la oxi- en los sistemas de agua
dGCIOﬂ en e| CandO (pOSITIVO) Yy |Cl reducaon * EIORP o potencial REDOX es medido en milivoltios (mV) en
se produce en e| CédeO (negotivo) de una vez de monitorear la concentracién del desinfectante
- . . (p. €j., en ppm)
cel'da electroqmmlco. --un producto qU|m|co * Elrango objetivo para controlar la contaminacién cruzada en
oxidante extrae los electrones de la membra- agua con desinfectantes a base de cloro es de 700 a 825 mV J
na CGlUlGI’, |o que causa que se desestqbilice + Los sensores manuales son efectivos en sistemas de pequefia |

escala, pero invierta en el sensor de mejor calidad que esté al

y que ocurran filtraciones. La destruccién de Ao

la integridad de la membrana celular lleva a

la muerte rdpida” de los microorganismos, Preduce Safety
incluyendo los microorganismos patégenos. ALLt&E AN 62
(Suslow 2004).

= E| ORP o potencial REDOX puede usarse para determinar la cantidad de desinfectante que se le
agrega al agua para alcanzar el voltaje ideal de 700 a 825 mV.

= E| ORP potencial REDOX funciona bien con cloro, pero no funciona bien con tratamientos de peréxi-
do de hidrégeno o dcido peroxiacético.

Recurso adicional:
= Suslow, T. (2004). Oxidation-Reduction Potential for Water Disinfection Monitoring, Control, and
Documentation. University of California, Division of Agriculture and Natural Resources.®
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= Estas son sélo algunas sugerencias de
procedimientos de operacién estandar (POEs),
que pudieran descrrollarse para Oyudqr en |G * Monitoreo y adicion de productos antimicrobianos
gestion del agua de uso en la postcosecha; * Monitoreo y modificacion del pH
dependiendo del tipo de operacién y las * Monitoreo de la temperatura del
actividades que se llevan a cabo en la huer- aguay de la pulpa
ta podrian haber otros POEs que pudieran

Ejemplos de POEs para el manejo
del agua de uso en la postcosecha

* Monitoreo de la turbidez y del
cambio/adicion de agua

usarse. * Calibracién de los termémetros
y sensores

= los POEs deberian compartirse y revisarse
durante los programas de capacitacién de
los trabajadores para que ellos sepan exac- . Preduce Safety

, L. ALLIANCE 63
tamente cémo llevar a cabo las actividades
criticas para la gestién del agua de uso en la
postcosecha.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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= Ya que se cuenta con el monitoreo, es impor-

Agua de uso agricola —51

tante considerar cudndo podria ser necesario
implementar acciones correctivas. Aqui se
presentan algunos escenarios donde las accio-
nes correctivas podrian ser necesarias para
proteger la inocuidad de los productos agrico-
las frescos.

e Ejemplo # 1: el monitoreo indica que los
procedimientos de saneamiento del agua
NO funcionan correctamente. Los forma-
tos de registro podrian mostrar que los
productores usaron mucho més producto
desinfectante de lo que esperaban, lo que

* El monitoreo indica que los procedimientos de
saneamiento del agua no estdn funcionando

- El tratamiento antimicrobiano esta por debajo del nivel al
cual es efectivo

- Elinventario de desinfectante se usa mas rapido de lo
esperado

- Las lecturas de pH no estan en el rango correcto

* Los trabajadores reportan algun problema

e El monitoreo y las hojas de los registros no son las
correctas

Preduce Safety

ALLIANCE
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podria indicar que el dispensador automdtico no estd funcionando o que un trabajador no lo estd
midiendo adecuadamente. Esto podria requerir que se capacite de nuevo a los trabajadores o se

haga la calibracién del equipo.

 Ejemplo # 2: un trabajador nota un problema con el dosificacador mientras estd trabajando. Es
muy importante que los trabajadores se sientan facultados para hablar y reportar las cosas que

parecieran incorrectas o fuera de lugar. La huerta deberia investigar el reporte y determinar si es

necesaria alguna accién correctiva.

e Ejemplo # 3: una revisién de las hojas de mantenimiento de los registros indica que el monitoreo

no ocurre en el horario establecido. Los productores deberian de volver a verificar las prdcticas

de monitoreo, como revisar si los registros electrénicos no se estdn guardando adecuadamente o
si un trabajador no estd registrando sus tareas correctamente.

Estos escenarios podrian significar que los productores necesitan volver a tratar el agua con mds
desinfectante, medir las concentraciones del desinfectante y pH en las fuentes de agua, evaluar si el

agua podria suponer un riesgo para la inocuidad de cualquier producto agricola fresco que haya

tocado o capacitar de nuevo a los trabajadores. jLo importante es darle seguimiento a las cosas
cuando algo sale mal para que sea menos probable que vuelvan a suceder!

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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= E| mantenimiento de los registros es importan-
te para asegurarse de que todas las tareas . .
” b i " , | * Ayuda a documentar todas las actividades de manejo del agua
se lieven a cabo correciamente y Segun o - Anadlisis de la calidad del agua, uso del producto antimicrobiano,

progra mado. monitoreo y acciones correctivas
* Permite a la gerencia ver que las practicas de monitoreo estan
haciéndose y que funcionan adecuadamente

Mantenimiento de los registros

= Los registros pueden ayudar para mantenerse

- Monitoreo de la concentracion del desinfectante, pH, turbidez, cambios

al corriente de cudnto desinfectante se esté de agua, etc.
USGndO, cdmo responde e| desinfecton’re a |(]s * |dentificar patrones/tendencias para determinar las mejores
diferentes cargas orgénicos y a |Os TipOS de practicas O cuando tienden a surgir los problemas

productos agricolas frescos, e incluso qué tan

bien estén funcionando el equipo y el sistema §
para mantener el agua inocua. L Preduce Sqfety—

ALLIANCE 65

= El mantenimiento de los registros permite a los empleados documentar las tareas que hicieron (en
tiempo real) y a la administracién, ver que las prdcticas de monitoreo se estén haciendo.

= El manejo adecuado y la revisién de los registros pueden ayudar a identificar tendencias o proble-
mas con el tiempo. Los registros que nunca se revisan tienen menos valor porque la administracién
no se estd beneficiando de la inversién en el mantenimiento de registros.

= las §§ 112.50 (b)(1) a la (?) requieren que los sujetos a la Norma tengan que establecer y
mantener los siguientes registros que son relevantes para el agua de uso en la postcosecha,
especificamente:

1) Los hallazgos de la inspeccién del sistema de agua de uso agricola conforme a los requisitos
de la § 112.42 (a).

2) Resultados de cualquier prueba andlitica realizada al agua de uso agricola para cumplir con
las disposiciones de la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de FSMA.

3) Los datos cientificos o la informacién en la cual se basan los productores para sustentar la ade-
cuacién de los métodos utilizados para satisfacer las §§ 112.43 (a)(1) y (2) para el tratamiento
del agua.

4) Documentacién de los resultados del monitoreo del tratamiento de agua requerido por la
§ 112.43 (b).

5) Los datos o la informacién cientifica que el productor utiliza para apoyar la tasa de mortali-
dad o remocién microbiana que se utilizaron para determinar el intervalo de tiempo (en dias),
entre la cosecha y el final del almacenamiento, incluyendo otras actividades como el lavado
comercial, segin corresponda, utilizado para lograr la reduccién logaritmica calculada de
Escherichia coli genérica (E. coli) de conformidad con la § 112.45 (b)(1) (ii).

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod5
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6) Documentacién de las acciones tomadas de conformidad con la § 112.45. La § 112.45 des-
cribe las medidas a tomar si el agua de uso agricola no cumple con los requisitos de inocuidad
y calidad sanitaria adecuados para el uso previsto en la § 112.41 o los criterios numéricos de
0 §112.44.

7) Documentacién anual de los resultados o certificados de cumplimiento de un sistema de sumi-
nistro pUblico de agua como se indica en las §§ 112.46 (a)(1) o (2), segln corresponda.

8) Los datos o informacién cientifica que se utilizaron para apoyar cualquier alternativa estableci-
da y usada en la huerta de conformidad con la § 112.49.

9) Cualquier método analitico que se utilice en lugar del método que se incorpora por referencia
enla § 112.151 (a) (Método 1603 mTEC modificado de la EPA).

66

Resumen

* El manejo del agua de uso en la postcosecha puede ayudar a prevenir que
un evento pequefio de contaminacion se convierta en uno GRANDE

* Para el agua usada en la cosecha y la postcosecha, utilice Unicamente
agua sin niveles detectables de E. coli genérica en una muestra de 100 ml

* Considere la adicion de un desinfectante al agua de uso en la postcosecha
* Desarrolle POE para las actividades clave del manejo del agua

* Monitoree las variables clave del agua y de cualquier tipo de
desinfectante que utilice para asegurar la calidad del agua de uso en la
postcosecha

* Tome acciones correctivas cuando sean necesarias

* Mantega registros detallados

Preduce Safety

ALLIANCE 66

Notas:
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